Les potages et entrées

Potage du jour

Consommé au porto 20—
Consommé tortue 2.50
Oxtail clair 2.50
Assiette Valaisanne 3.50
Oeuf 2 la Russe 2.50
Nos Assiettes
/s Poulet pommes-frites ou nouilles et salade 5.—
Rumpsteak pommes-frites ou nouilles et salade 4.50
Escalope de veau pommes-frites ou nouilles et salade 4.50
Cote de veau pommes-rites ou nouilles et salade 5.50
Entrecote pommes-frites ou nouilles et salade G
Ragout de beeuf avec Spitzli 4.50
Emincé de veau avec Curry et riz 6.—
Choucroute garnie £.50
Spaghetti Bolognese 3.50
Ravisli al sugo 3.50
Omelette au jambon 3.50
Omelette au fromage 3.50
Omelette nature 3—
Schiiblig ou Wienerli

avec Salade de p de-terre 3.50
Oeuf au jambon 3.50
Fondue au fromage 4.50
Viande séchée et jambon cri 5—

Fondue Bourguignonne (2 Pers.) 20.~

Desserts
Coupe péche Melba 1.70
Coupe Singapur 1.70
Coupe Danmark 1.70
Cassata Napoli 1.70
Meringues glacée 1.70

Service non compris
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Suppen und Vorspeisen
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Tagessuppe 1
Kraftbriihe mit Porto 20—
Schildkrdtensuppe 2.50
Ochsenschwanzsuppe 2.50
Walliserteller 3.50
Russische Eier 2.50
Tellerservice
_ /2 Hiihnchen Pommes-frites ader Nudeln und Salat 5.—
Huftschnitte P frites oder Nudeln und Salat 4.50
Wienerschnitzel P frites oder Nudeln und Salat 4.50
Kalbskotelette Pommes-frites oder Nudeln und Salai 5.50
Entrecdte Pommes-frites oder Nudeln und Salai ==
Ragout mit Spatzli 4.50
Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Curry und Reis 6.—
Sauerkraut garniert 5.50
Spaghetti Bolognese 3.50
Ravioli in Tomatensauce 3.50
Omelette mit Schinken I
Omelette mit Kase 3.50
Omeletie nature 3.—
Schiiblig oder Wienerli mit Kartoifelsalat 3.50
Schinken mit Ei 3.50
Kadsefondue 4.50
Trockenfleisch mit Rohschinken 5—
Fondue Bourguignonne (Fleischiondue)
{2 Personen) 20.-
Desserts
Pfirsich mit Eis und Sahne 1.70
Ananas mit Eis und Sahne 1.70
Coupe D k (Eis mit Schokolad ) 1.70
Cassata Napolitaine 1.70
Meringues glacée 1.70
Bedi g nicht einbegriffen




