DéiceVita

RISTORANTE

Zuppe
Cynsl

Crema di gamberoni con salsiccia di salmone 11

Krevettencremesuppe mit Lachswurst
Prawn bisque with salmon boudin
Creme de crevettes et boudin de saumon
KpemoBsIii cym n3 KpeBeToK, ¢ KOJI0AaCKOH U3 10coCs

Brodo di pollo con tortellini di pollo e ricotta, olio d’oliva al tartufo

Geflugel-Consommé mit Hihnchen und Ricotta Tortellini, Traffeldl
Chicken consommé with chicken and Ricotta fortellini finished with white truffle oil
Consommé de volaille, tortellini farcis au poulet et ricotta, huile d’olive a la truffe
Kypunsrit OyI50H ¢ TOPTEIIMHHN, C HAYMHKOHN W3 KyPHIEI U chIpa PukoTTa

Insalate e antipasti

CanaTel M aHTUIIACTH

Insalata a foglie con salsa d’aceto al vino rosso e scialotte 8.50

Blattsalate mit einem Dressing aus Rotweinessig und Schalotten
Mixed green leaf salad tossed with red-wine vinegar and eschalot dressing
Mesclun de salade servi avec une vinaigrette de vin rouge et d’échalotes
CanaT-accopTH M3 3CJICHBIX JIUCTHEB C 3anpaBK0171 M3 KpaCHOI'0 BUHHOI'O YKCYCa U JIyKa-lIajgoTa

Insalata songino con pera et noci e un dressing di Gorgonzola 18

Nusslisalat mit Birnen und Baumnissen an einer Gorgonzola Dressing
Lamb’s lettuce, pear and walnuts with Gorgonzola dressing
Salade de doucette aux poires et aux noix avec une vinaigrette au gorgonzola
Caiar u3 I'pyll, rp€UKUX OPEXOB, JIUCTHEB CajlaTa KOPH, C 3anpaBK0171 u3 CbIpa FopFOHuona
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SlceVita

RISTORANTE

Antipasti

AH"THDACTH

Mozzarella di bufala con pomodorini e chili canditi e insalata di cetrioli alla menta 18

Feiner Buffelmozzarella mit Chili Cherry Tomaten-Confit und Gurkensalat mit Minze
Buffalo-milk-Mozzarella with confit chilli cherry tomatoes and cucumber mint salad
Mozzarella de bufflone au confit de piments rouges, salades de concombre mariné a la menthe, tomates cerises
Hexnas Mouapenna U3 MOJIOKa 6yI7IBOJ'IPIIIBI C TOMaTaMu-4€ppu, 4ujiu, HeOOIBIION caar u3 OrypuosB € MSITOH

Carpaccio di tonno con creme fraiche alle erbe e insalata di finocchio con arancia 22

Thunfischcarpaccio mit Krauter Créme fraiche und Fenchelsalat mit Orangen
Carpaccio of tuna with herb creme fraiche and fennel orange salad
Carpaccio de thon et créeme fraiche aux herbes avec une salade de fenouil et oranges
Kapraugo u3 tyHua co cnmuBkamu Créme fraiche u tpaBamu, HeGobILO# canat U3 yKpomna ¢ anelnbCHHAMH

Capesante con purée di pastinaca e salsa di peperoni rossi 19

Kurzgebratene Jakobsmuscheln auf Pastinakenpliree mit Peperoni Salsa
Seared scallops on parsnip puree with red pepper salsa
Coquilles Saint-Jacques sur lit de purée de panais, sauce poivrons rouges
Crerka obxapeHbie MOPCKHE TpebeiKy, Mope U3 MmacrepHaka ¢ coycoM Salsa (13 ocTporo KpacHOro mepia)

Carpaccio di filetto di manzo con salsa verde, rucola, Parmigiano e vinagreta al limone 24

Rindsfilet Carpaccio mit Salsa verde, Rucola, Parmesan und Zitronen Vinaigrette
Carpaccio of beef fillet topped salsa verde, rocket leaves, shaved Parmesan and lemon vinaigrette
Carpaccio de boeuf, salsa verde, Parmesan et roquette, servie avec une vinaigrette au citron
Kapnaqqo U3 TOBAAWHLI C 3C€JICHBIM COyCOM Salsa, JIUCThA CaljlaTa PyKKOJ’Ia, TepTLIﬁ CbIp HapMe3aH, 3alpaBKa U3 JUMOHHOI'O YKCyCa

Filetto di manzo alla ’Diavola’ con rucola, pinoli, peperoncini, aglio e olio di oliva 29

Rindsfilet ‘Diavola’ mit Rucola, Pinienkernen, Chili, Knoblauch und Olivendl
Grilled fillet of beef ‘Diavola’ with rocket salad, pine nuts, chili, garlic and olive oil

Filet de boeuf 'Diavola’, salade roquette, pignons, piments rouges, ail et huile d’olive

Als Hauptgang mit Beilage / as a main with side dish / Plat principal 49

Tossoxbe duite ‘Diavola’ ¢ miuctesmu canata Pykkosa, KeAPOBBIMA OPEIIKAMH, YHMJIH, YCCHOKOM M OJIMBKOBBIM MacioM




SlceVita

RISTORANTE

Pasta

[Iacta

Ravioli casalinghi farciti con funghi e Ricotta,

salsa alla crema di Cognac e funghi del bosco 29

Hausgemachte Ravioli gefllt mit Pilzen und Ricotta an einer leichten Cognac-Rahmsauce mit Waldpilzen
House made speckled mushroom and ricotta ravioli in a light sauteed wild mushroom, cognac and cream sauce
Ravioli maison farcis aux champignons et a la ricotta avec une sauce créme au cognac et champignons sauvages
PaBunonn Imo-goMalHeEMy, € HAYMHKOH U3 FpI/I6OB " ChIpa PI/IKOTTa, C JIETKUM KOHBAYHO-CJIIMBOYHBIM COYCOM H JIECHBIMU I‘pI/IGaMI/I

Penne con ragu di cervo, funghi e spuma al rafano 32

Penne mit Hirschragout, Pilzen und Meerrettichschaum
Penne tossed with venison ragout, mushrooms and horseradish foam
Penne au rago(t de cerf et aux champignons servis avec une mousse au raifort
[enne ¢ pary u3 oJICHHHBI, TpUOAMH U BO3YIIHBIM MyCCOM U3 XpeHa

Spaghetti con aglio, olio, peperoncino, pomodorini e prezzemolo 29

Spaghetti mit Knoblauch, Chilischoten, Cherrytomaten, spanischem Olivendl und italienischer Petersilie
Garlic and chili spaghetti with cherry tomatoes, spanish olive oil and fresh italian parsley
Spaghetti a I'ail, piments rouges, huile d’olive espagnole, tomates cerises et persil italien
CrarerTty ¢ YCCHOKOM, YW, TOMAaTaMHU-4€PpH, C UCIITAHCKUMHU OJIMBKaMH U UTaIbIHCKON HCpruIKOfI

Linguini con gamberoni, pesto verde alle noci de acagiu e pomodori 39

Linguini mit Riesenkrevetten, grinem Cashew-Nuss Pesto und im Ofen gebackenen Tomaten
King prawns linguini with green cashew nut pesto and slow roasted fomatoes
Linguini aux crevettes géantes, Pesto vert aux noix de cajou et tomates confits

JIMHrBUHM C KOPOJICBCKMMM KPECBETKaAMHU, 3alICYCHHBIMU TOMaTaMHu, C 3€JICHBIM COyCOM Pesto u3 OpCHICK KCIIBIO

Als Vorspeise / as a starter / comme entrée/ kak 3akycka: - Fr. 8




DdéiceVita

RISTORANTE

Pasta - Risotto

[TacTa-Puzorro

Gnocchi casalinghi con chorizo, peperoni rossi arrostiti e formaggio di capra 29

Hausgemachte Gnocchi mit Chorizo, gebratenen roten Peperoni und Ziegenkase
House-made gnocchi tossed with chorizo, roasted red peppers and goat cheese
Gnocchi maison au Chorizo, poivrons rouges sautés et fromage de chévre
Hbokku mo-gomaiHeMy, ¢ UCIIAHCKO# chipokommueHoi kosbackoi Chorizo,
00XapeHBIMH CTPYYKaMH KPacHOT'O OCTPOTO MepIia M ¢ CHIPOM M3 KO3bEro MOJIOKa

Risotto di zucca e chili con Mascarpone e maggiorana 29

Risotto mit gebratenem Kiirbis, Chili, Mascarpone und Majoran
Roast pumpkin and chili risotto with Mascarpone and marjoram
Risotto a la courge grillée, piments rouges, mascarpone et marjolaine
Pusorro ¢ 06)KapeHLIMI/I KyCOYKaMHU TBIKBbI, YHNJIU, KPEMOM MaCKapl‘[OHe u MaﬁopaHOM

Risotto con frutti di mare allo zafferano, olive spangnoli e coriandolo 35

Risotto mit Meeresfriichten, Safran, Spanischen Oliven und Koriander
Seafood risotto with saffron, spanish olives and fresh coriander
Risotto aux fruits de mer, safran, olives espagnoles et coriandre frais
PuzoTTO C MOpemnpoaykTaMu, madpaHoM, NCTTAHCKIMH OJTMBKAMH W KOPHAHIPOM

Als Vorspeise / as a starter / comme entrée/ kak 3akycka: - Fr. 8




DlélceVita

RISTORANTE

Secondi

OcHoBHEBIE OrO1a

Filetto di manzo su pasta sfoglia, farcito di funghi, pancetta

e salsa all'olandese ai pomodori 49

Rindsfilet auf Blatterteig mit Pilzfarce, Pancetta und Tomaten Hollandaise
Fillet of beef on puff pastry with mushroom farce, pancetta and tomato hollandaise
Filet de boeuf sur pate feuilletée, farce aux champignons, pancetta et sauce hollandaise a la tomate
®wute rosimuHbl, [landeTra (MTANBIHCKAS BETYNHA), TPHOBI U TIOMHUIOPHI, HAa CIIOGHOM TecTe, ¢ coycom Hollandaise

EntrecOte d’agnello in chermoula con jogurt al cetrioli e coriandolo, jus 45

Lammentrecéte in Chermoula Marinade mit Koriander-Gurkenjoghurt und Jus
Chermoula lamb topped with coriander and cucumber yoghurt and jus
Entrec6te d’agneau a la chermoula, yaourt a la coriandre et au concombre et son jus
AwntpekoT u3 Oapanunsl B Mapunage Chermoula us orypuos, kopuanapa u Horypra, ¢ HoLIHBOM

Saltimbocca di vitello al senape 45

Kalbsschnitzel mariniert in grobkornigem Senf und Salbei mit Parmaschinken
Veal scallop marinated in seeded mustard and sage, topped with prosciutto
Escalope de veau marinée a la moutarde aux gros grains et a la sauge avec jambon de Parme
[ITHuTIeNns W3 TENATHHBI, B MApHUHAIE U3 TOPUHIH], ¢ BeTunHoU [lapmoii n mandeem

Scaloppine di vitello alla cremolata 45

Kalbsschnitzel mit Cremolata

Veal scallop gremolata
Escalope de veau a la gremolata
[uunens u3 tenstudsl ¢ coycom Cremolata

Quaglia disossata ripiena di pistacchio al jus all'arancie sanguigne 42

Gebratene ausgeldste Wachtel geflllt mit einem Pistazien-Mousse und Blutorangen-Jus
Roasted de-boned jumbo quail stuffed with pistachio mousse on blood orange jus
Caille désossée rotie, farcie a la mousse de pistache avec un jus d’orange sanguine
JKapenbiit eperen, HAUMHEHHBIH (UCTAIIKOBEIM MYCCOM, TIOJT COYCOM M3 KPacHBIX areIbCuH

Herkunft der Fleischsorten: Rind: Siidamerika Kalb: Schweiz Wachtel: Frankreich Lamm: Australien Hirsch: Neuseeland

WATRIEDY RN




DéiceVita

RISTORANTE

Pesce

bitona u3 peiObI

Orata farcita al limone, peperoncino e finocchi

e salsa aioli alla limetta 43

Frische grillierte Goldbrasse gefullt mit Zitrone, Pfefferschoten und Fenchelgrin an einer Limetten Aioli Sauce
Fresh, whole, grilled bream filled with lemon, chili and fennel tops, served with lime ailloli
Dorade royale entiére farcie au citron, piments rouges et verdure de fenouil, sauce aioli a la lime
®duite nopajibl, HAYUMHEHHOE JTMMOHOM, YHIIM M 3€JIEHBIM YKPOIIOM, IO JIEFKMM coycoM u3 numerThl Aioli Sauce

Tonno alla griglia su caponata con olio di basilico 43

Grillierter Thunfisch auf Caponata (italienischer Auberginenragout suss-sauer) und Basilikumal
Seared yellow fin tuna on caponata (italian sweet and sour aubergine ragout) and basil oil
Thon grillé sur caponata (rago(t d’aubergines aigre-doux a l'italienne) et a I'huile d’olive au basilic
Tynen Ha rpuie, moj coycom Caponata (MranbsHCKUN KHCIIO-CIIAAKUI coyc n3 0aKIakaHOBOIO Pary), ¢ MaciioM 0a3miInKa

Gamberoni, capesante e cozze

con spaghetti, aglio, olio, peperoncino, pomodoro e prezzemolo 39

Riesenkrevetten, Jakobsmuscheln und Miesmuscheln
mit Spaghetti, Knoblauch, Olivendl, Chilischoten, Tomatenemulsion und italienischer Petersilie
King-prawns, scallops and mussels with spaghetti aglio, olio, peperoncini and tomato emulsion finished with fresh italian parsley
Crevettes géantes, coquilles Saint-Jacques et moules
avec spaghetti, ail, piments rouges, huile d’olive, émulsion de tomate et persil italien
CmareTTs ¢ KOPOJICBCKMMH KPEBETKAMU, MOPCKUMHA Fpe6€HIKaMI/I, MHUIUAMH, YECHOKOM, OJIMBKOBBIM MAacCJIOM,
YUJIM, C TOMAaTHBIM COYCOM U MTAJIbIHCKOM METPYUIKOH

Beilagen
"apHupsbl
Die Hauptspeisen werden mit Bratkartoffeln an Rosmarin und Knoblauch, Risotto Milanese,
Spaghetti, Gnocchi mit Taleggio gratiniert oder Polenta mit Mascarpone und Saisongemdise serviert.
All main dishes served with either roasted rosemary garlic potatoes, risoffo milanese,
spaghetti, gnocchi and Taleggio gratin or Mascarpone polenta and seasonal vegetables.
Les plats principales sont servis avec pommes de terre rissolées au romarin et a l'ail, risotto a la milanaise, spaghetti,
gnocchi gratinés au taleggio ou polenta au mascarpone et Iégumes de saison.
Bce ocHOBHBIE GITI0/1a TIOMAIOTCS C JKapEHbIM KapTodeneM (C pO3MapuHOM M YECHOKOM), PUCOM IT0-MUJIAHCKH, CIAareTTH,
HBOKKH C chipoM Taleggio, noneHToii ¢ kpeMoM MackaprioHe WM ¢ OBOIAMHU [0 CE30HY




DdéiceVita

RISTORANTE

Dolci

JlecepThl

Tiramisu con semifreddo di banana e cioccolato della casa 14

Tiramisu mit hausgemachtem Bananen-Schokoladenparfait
Tiramisu with house-made banana and chocolate parfait
Tiramisu avec parfait a la banane et au chocolat fait maison

Tupamucy ¢ 6aHaHOBO-IIOKOJIQJAHBIM Mapge Mo-goMariHeMy

Panna Cotta alla vaniglia con salsa di bacche di bosco 14

Panna Cotta mit Vanilleschoten in Waldbeerensauce, Waldbeeren und Pistazienhippe
Vanilla bean panna cotta in spiced wild berry broth, wild berries and pistaccio tuile
Panna Cotta aux gousses de vanille, sauce baies des bois aux trois épices, tuile aux pistaches
ITanna Korra ¢ BaHWJIBKO, JICCHBIMHU ATroJaMu U (1)I/ICTaHIKaMI/I, o4 COyCOM M3 JICCHBIX AT0J

Fondant al cioccolato con semifreddo alla vaniglia e d’arancia sanguigna candita 14

Zartschmelzender Schokoladenkuchen und Vanilleparfait mit kandierten Blutorangen
Chocolate fondant with vanilla and candied blood orange semifreddo
Fondant au chocolat, parfait a la vanille et son confit a 'orange sanguine

Hexnenmmit IHOKOJ'IaZ[HI:Iﬁ nupor ¢ nap(be 13 BAaHWJIW U KaHAUPOBAHHBIMU KPACHBIMU allCJIbCUHAMU

Crostata Tatin alle pere con sorbetto al limone 14

Gestirzter Birnenkuchen mit Zitronensorbet
Spiced pear tarte Tatin with lemon sorbet
Tarte Tatin aux poires et sorbet au citron

prmeBLIﬁ nUpor co cneuusiMu U JTMMOHHBIM COp6eTOM




