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Menu 1

Amuse bouche

Mozzarella di bufala con peperonata e olio piccante con basilico

Feiner Buffelmozzarella mit Peperonata und Chili-Basilikumal
Buffalo-milk-Mozzarella with peperonata and chilli basil oil
Mozzarella de bufflone a la peperonata et a I'huile aux piments rouges et au basilic
Hexwuplii ceip Mo3apesuia u3 Mojioka OYHBOJIUII, C KPACHBIM TIEPIIEM W OJIMBKOMBIM MAacJIOM, HACTOSSHHOM Ha YHJIH ¥ Oa3uiiuke

Brodo d’agnello con cappellacci di spinaci, Ricotta e pesto

Klare Lammsuppe mit hausgemachten Cappellacci gefillt mit Spinat und Ricotta Pesto
Lamb consommeé with house-made cappellacci filled with spinach and Ricotta Pesto
Consommé d’agneau aux cappellacci maison farcis au pesto aux épinards et a la ricotta
Bynbon u3 6apanunsl ¢ Capellacci mo-gomamniHeMy, ¢ HAYMHKOM U3 IIIMHATA, ChIpa PUKOTTA U COYCa MECTO

Gnocchi casalinghi con spezzatino di cervo e funghi porcini

Hausgemachte Gnocchi mit Hirsch- und Steinpilzragout
House-made gnocchi tossed with braised venison and porcini ragu
Gnocchi maison au rago(t de cerf aux cépes
Hpoku no-momarraemMy, ¢ pary u3 OeibIX rpuOOB U OJICHUHBI

Sorbetto al limone con menta e Limoncello
Zitronensorbet mit Minze und Limoncello

Lemon sorbet with mint and limoncello
Sorbet au citron a la menthe et au limoncello

Filetto di manzo arrostito con funghi marinati

polenta grassa, burro d’aglio con Pernod
Rindsfilet gebraten mit marinierten Portobello Pilzen, Polenta, Pernod Knoblauch Butter
Roasted fillet of beef with marinated portobello mushrooms, polenta grasse, Pernod garlic butter
Filet de boeuf grillé aux champignons Portobello marinés, a la polenta et au beurre d’ail au Pernod
duie roBSIUHBI, KapeHoe ¢ MapuHOBaHbIMU Tprbamu Portobello, na rapuup - karna u3 KyKypy3HHI KPYIIBI,
3alpaBJiCHass Y€CHOYHbIM MacCJIOM C AbcenTom

Fondant al cioccolato con semifreddo alla vaniglia e d’arancia sanguigna candita

Zartschmelzender Schokoladenkuchen und Vanilleparfait mit kandierten Blutorangen
Chocolate fondant with vanifla and candied blood orange semifreddo
Fondant au chocolat et parfait a la vanille et son confit a 'orange sanguine
].HOKOJ'[a,HHbIﬁ mUupor ¢ BaHUJIbHBIM nap(be 1 C 3aCaXapC€HHbIMU KPAaCHbBIMHU alleJibCUHAMU

Menu Fr. 85.-

Ab 2 Personen / min 2 pers. / dés 2 pers.
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Menu 2

Amuse bouche

Calamaretto farcito alle erbe con scalogno sott’aceto allo zafferano, insalata di Chorizo

Tintenfisch geflllt mit Krautern an Safran-Schalottendressing und Chorizo Salat
Herb stuffed baby squid with saffron and eschalot dressing on chorizo salad
Calmars farcis aux herbes a la sauce au safran et aux échalotes et une salade de Chorizo
Kanbmapsl, HaUMHEHHBIE TPaBaMH, 0] COyCoM K3 Iadpana ¢ caaarom Chorizo

Crema di pastinaca con piccola crostata di cervo

Pastinakenrahmsuppe mit Hirschktchlein
Cream of parsnip soup with braised venison tart
Créme de parnais aux tarte de cerf
Kpem-cyn u3 nacrepHaka, K HeMy MOJA€TCs CIOWKa C HAYMHKOW M3 OJICHUHBI

Ravioli farciti di zucca arrostita alle mandorle

con salsa alla crema d’aglio e rosmarino

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit gebratenem Kiirbis und Mandeln auf Rosmarin Knoblauch Rahmsauce
House-made roast pumpkin and almond ravioli in rosemary and garlic cream
Ravioli maison farcis a la courge et aux amandes rétis a la sauce a I'ail et au romarin
PaBuonu no-goMaliHemMy, ¢ HAYMHKOW U3 JKapC€HOT0 MUHJAJIA U CEMCUYCK TBIKBbI, 110/ CJIMBOYHBIM COYCOM, C pO3MapMHOM U YCCHOKOM

Sorbetto al limone con menta e Limoncello

Zitronensorbet mit Minze und Limoncello

Lemon sorbet with mint and limoncello
Sorbet au citron a la menthe et au limoncello

Tonno alla griglia su linguine al nero di seppia e caponata con olio di basilico

Grillierter Thunfisch auf schwarzen Linguine mit Caponata (italienischer Auberginenragout siss-sauer)
und Basilikumal
Seared yellow fin tuna on squid ink linguine with caponata (italian sweet and sour aubergine ragout) and basil oil
Thon grillé sur linguine a I'encre de calmar, caponata (ragot d’aubergines aigre-doux a l'italienne) e huile d’olive au basilic
TyHel, )apeHbIil HA TpuUie, ¢ YepHbIMH MakapoHaMu Linguine, mox coycom Caponata (uramstHCKHil KHCIO-CaaKuii coyc n3 OakaxaH)
1 OJIMBKOBBIM MacCJIOM, HACTOAHHOM Ha Oa3HIINKe

Tiramisu con semifreddo di banana e cioccolato della casa

Tiramisu mit hausgemachtem Bananen-Schokoladenparfait
Tiramisu with house-made banana and chocolafe parfait
Tiramisu au parfait a la banane et au chocolat fait maison
JlomamntHee THpaMUCy ¢ OaHAHOM U C IIIOKOJIATHBIM Tapde

Menu Fr. 80.-

Ab 2 Personen / min 2 pers. / dés 2 pers.



